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SPECYFIKACJA PRODUKTU

Nazwa produktu: Skrobia ziemniaczana

1. Podstawowe informacje dotyczace produktu

Nazwa handlowa produktu:

Skrobia ziemniaczana ,Superior Standard” produkgji ,B.E.S.T.” ZPZ Sp.J.
Nazwa chemiczna: skrobia ziemniaczana

Nazwa INCI: Solanum tuberosum starch

2. Ogolna charakterystyka produktu

Skrobia ,Superior Standard” uzyskiwana jest z bulw ziemniakéw w procesie roztarcia,
wymycia i rafinacji. Jest suszona strumieniem gorgcego powietrza do wilgotnosci max
20%. Skrobia ziemniaczana ,Superior Standard” jest przeznaczona do celéw
spozywczych jako sktadnik i dodatek do zywnosci, zwtaszcza w przetworach miesnych
i garmazeryjnych, konserwach warzywno-migsnych i rybnych, pieczywie, jako

zagestnik do zup i soséw oraz jako podstawowy sktadnik budyni i kisili.

3. Pochodzenie produktu
Skrobia ziemniaczana ,Superior Standard” produkcji ,B.E.S.T.” ZPZ Sp.J. jest

produktem polskim, wytwarzanym z surowca krajowego.



4. Parametry fizykochemiczne i mikrobiologiczne

‘ . e SKROBIA
P ERGHY ZIEMNIACZANA
Wymagania fizyko-chemiczne
o typowy dla skrobi
, Zapach i smak ziemniaczanej
2 |Barwa czysto biata
3 |Barwa wg systemu CIE, L, nie mniej niz 90
> Zanieczyszczenia makroskopowe (Pstrociny), szt/dm?, 50
nie wiecej niz
> Zanieczyszczenia mechaniczne nieobecne
6 | Zanieczyszczenia ferromagnetyczne nieobecne
7| Wilgotno$é, %, nie wigcej niz 20
8 |pH 5,5-78
9 | Zawartosé popiotu w suchej masie, %, nie wiecej niz 0,35
Zawartos¢ substancji mineralnych nierozpuszczalnych w
10 | 10% roztworze kwasu solnego, w suchej masie, %, nie 0,06
. wiecej niz
11 | Zawartos¢ SO2, mg/kg, nie wiecej niz 10
12 | Zawartosé ofowiu, mg/kg, nie wiecej niz 1
13 | Zawartosé kadmu, mg/kg, nie wiecej niz 0,1
14 | Zawartosé arsenu, mg/kg, nie wiecej niz 1
15 | Zawartosé rteci, mg/kg, nie wiecej niz 0,1
Wymagania mikrobiologiczne
16 | OgolIna liczba bakterii lenowych w 1g, nie wiecej niz 50 000
17 Ogdlna liczba plesni w 1g, nie wiecej niz 500
18 Ogédlna liczba drozdzy w 1g, nie wiecej niz 100
19 | Obecnos¢ bakterii z grupy coli w 0,1g nieobecne
20 | Obecnosé gronkowcoéw chorobotwoérczych w 0,1g nieobecne
21 | Obecnosé bakterii z rodzaju Salmonella w 25g nieobecne
22 | Obecnosé Bacillus cereus w 0,1g, nie wiecej niz 10
23 | Obecnosc laseczek beztlenowych Clostridium w 0,1g, nieobecne

5. Oswiadczenie o pestycydach

Produkt jest wolny od pozostatosci pestycydow.



6. Oswiadczenie GMO
Produkt nie jest genetycznie modyfikowany oraz nie zostat wytworzony z surowcéw

genetycznie modyfikowanych.

7. Oswiadczenie o alergenach

Produkt nie zawiera zadnych sktadnikéw alergennych.

8. Wartosci odzywcze na 100 g produktu

Wartos¢ odzywcza / Na 100
Nutrition declaration g/ per
100g
Warto$¢ energetyczna / 1356 kJ/
Energy 324 kcal
Ttuszcz, w tym/ Fat, of wich: 0,1g
- kwasy ttuszczowe nasycone/
saturates <0,1g¢
Weglowodany, a tym:/ :
Carbohydrate, of which: 80,049
- cukry/ sugars 0,0g
Btonnik/ Fibre 0449
Biatko/ Protein 0,2¢g
Sol/ Salt <0,01g

9. Opakowanie
Wielowarstwowe papierowe worki wentylowe po 25 kg lub worki typu big bag DPPL po
1000 kg.

10. Warunki przechowywania

Produkt nalezy przechowywac¢ w suchym, czystym miejscu bez obcych zapachéw
Wilgotnosc¢ 60-75%, temperatura do 20°C. W przypadku przechowywania produktu w
temperaturze powyzej 20°C moze nastgpi¢ utrata masy, za ktoérg producent nie

odpowiada. Utrata masy nie powoduje zmiany wtasciwosci produktu.

11. Okres minimalnej trwatosci
Skrobia  ziemniaczana ,Superior standard” produkcji ,B.E.S.T.” moze by¢
przechowywana w zalecanych warunkach, w oryginalnym opakowaniu przez okres 5

lat.



12. Znakowanie opakowania

Opakowania powinny by¢ znakowane etykieta lub nadrukiem zawierajgcym
nastepujgce dane:

- nazwa produktu

- dane producenta

- masa netto

- nr partii *

- data produkcji

- data minimalnej trwato$ci;

- zalecane warunki przechowywania;

- kraj pochodzenia

13. Bezpieczenstwo i postepowanie z produktem
Skrobia ziemniaczana ,Superior standard” produkcji ,B.E.S.T.” jest substancjg

bezpieczna.

14. Transport
Przewozi¢ srodkami transportu czystymi, suchymi i bez obcych zapachow. Produkt nie

jest klasyfikowany jako niebezpieczny w ustaleniach zasad transportu.

*Oznaczenie numeru partii to potgcznie nadanego numeru, np. 1/20024, 2/2024 itd. oraz daty produkcji. Pojedyncza

partia ma wielkos¢ 60 t.
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PRODUCT SPECIFICATION

Potato starch

1. Basic information about the product

Product trade name:

Potato starch "Superior Standard" produced by "B.E.S.T." ZPZ Sp. J.
Chemical name: potato starch -

INCI Name: Solanum tuberosum starch

2. General characteristics of the product

"Superior Standard" starch is obtained from potato tubers in the process of grinding,
washing and refining. It is dried with a stream of hot air to a maximum humidity of 20%.
“Superior Standard" potato starch is intended for food purposes as an ingredient and
food additive, especially in processed meat, canned vegetables, meat and fish, bread,

as a thickener for soups and sauces, and as a basic ingredient of puddings.

3. Origin of the product
Potato starch "Superior Standard" produced by "B.E.S.T." ZPZ Sp. J. is a Polish

product, made of domestic raw material.



4. Physicochemical and microbiological parameters

" No. Charaéteﬁstics,

Physio-chemical requiremants

norm

1 Flavour and taste

typical to potato starch

2 | Hue pure white
3 Hue according to CIE system, L, not less than 90
Macroscopic impurities,the number per [dm?], not more
4 |than 50
5 | Moisture, %, not more than 20
§ pH 9=
7 Ash content, %, dry weight basis, not more than 0,35
g | The content of mineral substances insoluble in 10% 0.06
hydrochloric acid in dry matter,%, not more than
9 | Sulphur dioxide content, [mg/kg], not more than 10
_10 | Lead content, [mg/kg]. not more tha 1
11 | Cadmium content, [mg/kg], not more than 0,1
12 | Arsenicum content, [mg/kg], not more than |
13 | Mercury content, [mg/kg], not more than 0,1
Microbiological requiremants
14 | Aerobic bacteria in 1g, not more than 50000
15 |Mould content in 1 g, not more than 500
16 | Yeast content in 1g, not more than 100
17 | Coli group bacillus in 0,1 g absent
18 | Staphylococcus aureus in 0,1g absent
19 | Salmonella bacillus w 25g absent

5. Pesticide statement

The product is free from pesticide residues.

6. GMO statement

The product is not genetically modified and has not been produced from genetically

modified raw materials.

7. Allergen statement

The product does not contain any allergenic ingredients.




8. Nutritional values per 100 g of the product

Wartos¢ odzywcza / Na 100
Nutrition declaration g/ per
100g
Wartos¢ energetyczna / 1356 kJ/
Energy 324 kcal
Ttuszcz, w tym/ Fat, of wich: 0149
- kwasy ttuszczowe nasycone/ | ‘
saturates <0,1¢
Weglowodany, a tym:/
Carbohydrate, of which: 80,0g
- cukry/ sugars 00g
Btonnik/ Fibre 0,4 g
Biatko/ Protein 024
Sol/ Salt <0,01g
9. Packaging

Multilayer valve paper bags of 25 kg.

10. Storage conditions

The product should be stored in a dry, clean place without foreign odors. Humidity 60-
75%, temperature up to 20°C. If the product is stored above 20°C, weight loss may
occur for which the manufacturer is not responsible. Losing weight does not change

the properties of the product.

11. Period of minimum durability
Potato starch "Superior standard" produced by "B.E.S.T." can be stored under

recommended conditions, in original packaging for 5 years.

12. Marking of the packaging

The packages should be labeled or printed with the following information:
- product name

- manufacturer's data

- net weight

- batch number

- date of production

- date of minimum durability;

- recommended storage conditions;



- country of origin

13. Product safety and handling

Potato starch "Superior standard" produced by "B.E.S.T." is a safe substance.

14. Transportation
To be transported by means of clean, dry and odorless transport. The product is not

classified as hazardous in terms of transport rules.

Nip: 5391002890



