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Nazwa produktu: Olej rzepakowy

Opis: Rafinowany, nieutwardzony olej rzepakowy. Produkt przeznaczony do celdw spozywczych.

Produkt moze by¢ wyprodukowany w systemach: HALAL, KOSHER lub ECO (na zamdwienie klienta). Na certyfikacie
jakosciowym do certyfikowanego wyrobu gotowego umieszczane s3 dodatkowo: nazwa systemu oraz numer

certyfikatu.
Sktad: Olej rzepakowy rafinowany 100%

Zastosowanie: Produkt o wszechstronnym zastosowaniu, do produkcji spozywczej.

Pochodzenie produktu: Wyprodukowano w UE, sktadnik podstawowy

Cechy organoleptyczne (w temperaturze pokojowej):

pochodzi z UE.

Cechy Wymagania
Smak i zapach Neutralny, bez obcych posmakdw i zapachéw
Struktura i konsystencja w 20°C Ptynna, jednolita w catej masie
Barwa Jasnozdtta do 26ttej

Wymagania fizyko-chemiczne:
Cechy Wymagania

Wolne kwasy ttuszczowe (FFA), nie wiecej niz, % 0,1
Wilgotnos¢, nie wiecej niz, % 0,1
Zawartos$¢ nadtlenkéw jako miliréwnowazniki tlenu aktywnego 1
na 1 kg produktu, mieszanina Swiezych ttuszczy, nie wiecej niz
Liczba kwasowa w mg KOH na 1g produktu, nie wiecej niz 0,6
Liczba jodowa w gl2/100g, nie wiecej niz 105-118
Kwasy ttuszczowe trans (TFA), nie wiecej niz, % 2

Zawartos¢ zanieczyszczenn mechanicznych

niedopuszczalna

Zanieczyszczenia

- suma dioksyn (WHO-PCDD/F-TEQ), w olejach i ttuszczach roélinnych, max
0,75 pg/g ttuszczu

- suma dioksyn i polichlorowanych bifenyli o wtasciwosciach podobnych do
dioksyn (WHO-PCDD/F-PCB-TEQ), max 1,25 pg/g ttuszczu

- suma PCB28, PCB52, PCB101, PCB 138, PCB153 i PCB 180 — 40 ng/g

- benzo(a)piren — max 2,0ug/kg

- kwas erukowy- max 20 g/kg

- estry glicydowe (GE) — max 1000 pg/kg

- estry 3-MCPD, max 1250 pg/kg

Produkt spetnia wymagania
Rozporzadzenia Komisji (WE)
Nr 2023/915 z pdzniejszymi
zmianami

Zawarto$¢ metali w mg/kg, nie wiecej niz
- ofowiu

0,1

Wymagania mikrobiologiczne:

Cechy

Wymagania

Enterobacteriaceae, jtk/g, nie wiecej niz

100

Drozdze i plesnie jtk/g, nie wigcej niz

100

Ogodlna liczba drobnoustrojow, jtk/g, nie wiecej niz

500

Salmonella spp.

nieobecnaw 25g

9. GMO: Produkt nie zawiera organizméw genetycznie modyfikowanych.

10. Promieniowanie jonizujace: Produkt nie zostat poddany promieniowaniu jonizujgcemu.
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11. Wartosc odzywcza w 100g produktu*:

Warto$¢ energetyczna 3700 kJ / 900 kcal
Ttuszcz 100 g

- kwasy ttuszczowe nasycone 78

- kwasy ttuszczowe jednonienasycone 79g

- kwasy ttuszczowe wielonienasycone ldg
Weglowodany Osg

- w tym cukry Og

Biatko Og

Btonnik Og

Sél Og

*wartosci podane w tabeli pochodzq z obliczen

12. Deklaracja dotyczaca alergendw:

Zaznaczyc znakiem X
odpowiedZ w odpowiedniej
Substancje podstawowe kolumnie

Obecnos¢

Tak Nie K’

Zboza zawierajgce gluten (tj. pszenice, zyto, jeczmien, owies zwyczajny, pszenica oplewiona, kamut
lub ich szczepy hybrydowe) i produkty pochodne

Skorupiaki i produkty pochodne

Jajka i produkty pochodne

Ryby i produkty pochodne

Orzeszki ziemne i produkty pochodne

Nasiona soi i produkty pochodne

XXX |[X|[X|X| X

Mleko i produkty pochodne (tacznie z laktoza)

Orzechy tj. migdat (Amygdalus communis L.), orzech laskowy (Corylus avalla), orzech wtoski (Junglas
regia), nerkowiec (Anacardium occidentale), orzech pekan (Cary illinoiesis (Wangenh.) K.Koch), orzech
brazylijski (Bertholletia excela), pistacja (Pistacja vera), orzech makadamie (Macadamia ternifolia)

i produkty pochodne

x

Seler zwyczajny i produkty pochodne

Gorczyca i produkty pochodne

Nasiona sezamu i produkty pochodne

Dwutlenek siarki i siarczyny w stezeniu powyzej 10 mg/kg lub 10mg/I w przeliczeniu na SO;

x| X |X|X|[X

tubin i produkty pochodne

Mieczaki i produkty pochodne X

*ZK ~ZAKAZENIE KRZYZOWE — oznacza, ze sktad recepturowy produktu nie zawiera tego alergenu, ale mozliwe jest pojawienie si¢ tego
alergenu w dostarczonym produkcie ze wzgledu na obecnosc tego alergenu w zaktadzie producenta i stosowania go do wytwarzania
innych produktow).

13. Opakowanie:

Luzem w cysternie przeznaczonej tylko do przewozu zywnosci.
Paletozbiornik (IBC), 1000 | / 900 kg

Butelki plastikowe 3 |. Paleta 648 | / 583,2 kg (4 warstwy x 54 butelki).
Butelki plastikowe 5 |. Paleta 600 | / 540 kg (3 warstwy x 40 butelek).
Butelki plastikowe 10 |. Paleta 720 | / 648 kg (3 warstwy x 24 butelki).
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14. Oznakowanie:
Nazwa wyrobu, sktad, nazwa i adres producenta, nr partii, data przydatnosci do spozycia, masa netto, warunki
przechowywania.

15. Warunki przechowywania i transportu:
Luz:
Temperatura podczas transportu 20°C.
Temperatura magazynowania w zbiorniku magazynowym: do 20°C.
Przechowywac w szczelnych zbiornikach ze stali nierdzewnej lub posiadajacych dopuszczenie do kontaktu
z zywnoscia, bez dostepu powietrza i $wiatfa.

Paletozbiorniki (IBC):
Przechowywac w suchym i chtodnym miejscu w temperaturze max +252C.
Temperatura podczas transportu od +52C do +30°C.

Produkty pakowane:
Przechowywac w suchym i zimnym miejscu w temperaturze max +20°C.
Temperatura transportu: +5°C do +25°C.

16. Termin przydatnosci:
Luz, stosowanie poduszki azotowej podczas przechowywania: 6 miesiecy.
Pojemniki IBC: 12 miesiecy w temperaturze do 20°C
8 miesiecy w temperaturze powyzej 22°C
Po otwarciu zuzy¢ w ciggu 6 miesiecy
Produkty pakowane: 12 miesiecy.

17. Dokumentacja:
Atest jakosciowy, dokument WZ lub CMR, certyfikat mycia cysterny, dokument wagowy.
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