specyiikacja produktu

CUKIER PUDER

OPIS PRODUKTU

Drobno mielony bialy cukier (sacharoza) z glukozg dodang, jako srodek przeciw zbrylaniu.
Wyprodukowany z biatego cukru kategorii 2, uzyskane z buraka cukrowego, wyprodukowanego w
Polsce.

WLEASCIWOSCI ORGANOLEPTYCZNE
Wyglad — sypki, suchy proszek

Rozmiar czgstek — niemierzony

Smak — typowy dla produktu

Zapach — bez obeych zapachéw

Kolor — bialy

WARUNKI PRZECHOWYWANIA

2 lata od daty produkcji . Suche i chiodne pomieszezenia z dala od materialow wydzielajgcych silny
zapach . Temperatura do 30 st.C . wilgotnos¢ do 70% . Surowiec przechowywany w ww., warunkach
zachowuje swoje wlasciwoscel .

OPAKOWANIE

WOTEK it e 25 kg
WOTEK. .o e 10 kg

Material opakowaniowy jest zgodny z Rozporzadzeniem (WE) nr. 1935/2004 w sprawie materialow
1 wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig oraz Rozporzadzeniem (UE) nr. 10/2011 w
sprawie materiatow 1 wyrobow z tworzyw sztucznych przeznaczonych do kontaktu z zywnoselg

KIERUNEK DO UZYTKU

Produkt jest przeznaczony do bezposredniego spozycia lub jako sktadnik Zywnoscl i innych
produktow,

Konsumenci z warunkami zdrowotnymi sg wykluczeni.

SKELEADNIKI
sacharoza

glukoza

PARAMETRY FIZYCZNE I CHEMICZNE

Sacharoza ... min 97,00%
Strata podczas suszenia ..o maks. 0,30%
Glukoza ..o maks. 2,00%

Zanieczyszezenia ferromagnetyezne ............ maks. 0 mg / kg

MIKROBIOLOGIA |

Cechy mikrobiologiczne

Metody ICUMSA stosuje sie zgodnie z ich
dostepnosceia.

Salmonella $p .....ooooovover nicobecne w25 g
Liczba bakterii z grupy coli ..... nicobecne w 10g

Enterobakterie ...l L, nieobecne w 10g




Escherichia coli oo nicobecne w 1 g

LAStEria o, nieobecne w 1 g
Termiczne zarodniki bakterii. .... max 150 jlk/‘[()c,

Ogoélna liczba bakterii: !
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B ettt e e e et eneaens 2
TTE oottt ean 200 jtk/10g
M o 2000 th/ 10g
Plesnie: !

Td ittt et et e r et e e et aaaa s 5

£ ettt e e et r e r et errerraaan 2
T et 10 jtk/10g
M e 100 _;tk/]()g
Drozdie: !
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£ ettt e e e e e e e rera 2

TEL ettt 10 jtk/10¢
M e 100 jtk/10g

n - liczba probek

~~~~~ = Poziom badanego organizmu, kidry jest akceptowalny i
osmga!nc w zywno$cl. Oddziela dobrg jakos¢ od marginalnej
akceptowalnej jakosci: do 1 wlgeznie z M.
M = gorne dopuszezalne stezenie organizmu badanego. Liczba
powyzej M dla dowolnej jednostki probki jest niedopuszezalna.
¢ = maksymalna dopuszezalna liczba wynikow, kiore sa » m
oraz <M.

METALE CIEZKIE

OOW (Ph) o maks. 0.20 mg / kg
Kadm (Cd) oo, maks. 0,02 mg / kg
GMO

Cukier puder nie jest modyfikowany genetycznie. zgodnie z
zgodnie z rozporzadzeniem (WE) 1830/2003, m’l\mtowanm
procesie produkeji u7xte materialy modyfikowane genetycznie

ALERGENY

Cukier puder nie zawiera alergendw wymienionych w Rozporzadzeniu (UE) nr 1169/2011 zalgeznik
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RADIACIA

Surowiec nie byt poddany promieniowaniu jonizujacemu .

NANOMATERIALY

Surowiec nie zawiera nanomaterialow w/w nie zostaly uzyte w procesie produkeji .

WARTOSC ODZYWCZA NA 100G

Jednostka Zawartosé
. Warto$¢ energetyCzna ....ooovveevvveeeeeeeea kJZkeal oo 1700 7400
2o THISZEZE e, Bttt e 0
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3. Weglowodany. .o Bt 100
WY CUKTY. e, B e 100
4. Bialko. e e 0
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