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NAZWA RODZYNKI
NAAE RAISIN
SKIADNIKI Suszone owoce winogro, substancja konserwujaea SO |
INGREDIENTS Dried grapes, preservaiive SO-
KRAJ POCHODZENIA Iran. Indie. Turcja
COUNITRY OF ORIGIN Irai, India, Turkey

1. WLASCIWOSCI ORGANOLEPTYCZNE/ ORGANOLEPTIC PROPERTIES

Owoce w pelni wykszialcone. okragle. Suche, czysie. zdrowe. bez
przebarwien. nie uszkodzone przez szkodniki
Fully shaped_round_Div, pure and healiin, without am disealararion or post
Od ziocistozolte] do ciemnobrazowei
BARWA From golden-vellow o desi-bronen

COLOUR Intensywnos¢ koloru 1 rozmiar owocdw zaleza od zbiordw w danvm roku

_VYGLAD ZEWNETRZNY
APPEARINCE

.: Duensite of colour and frudit size depend on the Jenvest in the vear
SMAK Typowy, bez obeveh posmakdw

FLAVOUR Dpical swithont con fareion wstes

ZAPACH Typowy, bez obeveh zapachow

SAELL Dvpleal withow ey foreien odours
KONSYSTENCIA Svpka. owoce niezbrylone
TEXNTURE Loose, na {nmps

2. WLASCIWOSCI FIZYKOCHEMICZNE/ CHEMIC A AND PHYSICAL PROPERTIFS

MYKOTORSYNY
MITOTOXINS

slatoksyna (Bi+Bar G +Gay

) : a . g ?\ - ‘. g!;’ -
Aflcroxin ;’b);‘“Bj*(fj“f‘(,r’;} IdX~ 4 Mg }\

Aflatoksvna B/ 4/iawoxin 51 Max. 2 yg'kg
Ochratoksyna A Oc/amokbsin 4 Max. 10 ug’kg

aa

PESTYCYDY Parlanmentu Europe)s

DECTI e . - . " P o PN N -
L PESTICIDES i conpornin wirlt Reguiarion (ECr No 2962008 of the Europeas: F

e vspey o] o Py ses s are s [ PR S
Cowneil 0f 23 Februcay 2005 with chanees.

SUBSTANCJE
KONSERWUJACE SO: (Max. 2000 me’kg)
PRESERVATIVES

Vel

Potwierdzamy. 1z zawartodé toksyn, metali ciezkich, pestvevdow jak 1 mmnveh srodkdw zanieczyszezaja
srodowisko  oraz  zawarto$é  zwiazkow niepozadanych nie przekracza gornej  granicy  najwyzszyeh
dopuszezalnych wartosei obowiazujacych rozporzadzen | norm w kazdvm z krajéw zbvtu,

We confirn: thar the levels of 1oxi

compounds are pever ghove the 1

3¢ Iyt Siaeperfe PN e F A 3T e ] R B e dy ~yr - B PO S P
TS, ROAY HIRIGHS, PeSTCices, other euvircinneny polluiing suisianees and wnvaiged clreiice

i ailowed by lenv and nors in gy o

P PTICIIEINE COHiTes,

pael
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3. WLASCIWOSCI MIKROBIOLOGICZNE/ MCROBIOLOGICAL PROPERTIES

Max. 10 jtkg

Escherichia cols v
e Mux, 10 cfive

Nieobecnaw 25 ¢
dbhsens in 25 &

Salmonella

Max. 10° jtkig

Drozdze’ Yeas: ) O
Maxv, 107 cfiv'e

Max. 107 jik'g

Plesnie’ Aorids o
Mav, 107 cfive

- 4. PARAMETRY JAKOSCIOWE/ QUALITY PARAMETRES
Wilgotnose: Humidin Max, 20°
Niedojrzake vlub niewvksztalcone owoce’ Underriped or inderdeveloped fruirs | Max., 2.3 %%
Uszkodzone: Damaged Max, 2 %
Zanieczyszezenia mineralne’ Mineral impurities Max, 0.01 %
Obecnosc szkodnikow lub ich pozostaloscl Pesis and their remcins Niedopuszezalna Nor alloved
Obecnos¢ pozostalyeh zanleczyszezen (metal. szklo. drewno. tworzywa o
SZWCzZne ¥ Orer contanination (meial, glass, wood, plastics) Niedopuszezalna/ Nor aliowed

3. DEKLARACJIA GMO/ DECLARATION GMO

, | Produkt nie jest genetyeznle m odx’ﬁkowan\' ani nde pochodzi z organizméw genervezile modytikowanyel (GMO)
| Product is nor genericallv modified and is not devived from geneticadly inodified organising ({GMCO

6. INFORMACIJIE O %hL ADNIKACH ALERGENXNNYCH/ INFORMATION ABOUT

— ALLERGENIC INGREDIENTS

MOZLITWOSO
: ZANIECZYSZCZENIA
LP. ALERGEN - TAK | NIE KRZYZOWEGO
NGO ALLERGEN NO CROSS CONTAA
POSSIBILITI
TAK/VES 1 NIE/NO

Zboza zawierajace glhuten (1. pszenica, Zyta. jeczntien,

OWIRs Zwyczajny, pszenica oplewiona orkisz, kamut lob

l szezepy hybrydowe) 1 produkty pochodne’ Ghuen crops X X
nwhear, barley. rve, oars. speli | ket or their Ivbridised
soradins) and devivarives
2 Skorupiaki 1 produkiy pochodne’ Sheilfish gnd derivarives X X
3 Jaja 1 produkty pochodne’ Eggs and derivarives X X
4 Rybyv i produkty pochodne: Fish aind devivenives N x
< Orzeszki ziemne orzeszki arachidowe i produkty X X

pochodne Peanis and derivarives

6 Nasiona sol 1 produkty pochodne’ Sova and derivarives

L
>

~ Mleko 1 produkty pochodne (laktoza) Milk and derivatives
‘ {acrosisy |

>
1




TYTUL TITTLE:
Specytikacja produkm
Product specification

Numer! Nymber

F 01.39P/PB 03/02

F

Data wydania/ R )
P -11-202
Release dote 08-11-2021

3

Nr wersji/ Persion no.

NIMER I NAZWA PROCEDURY/INSTRUKCIL

PB 03/02 HACCP

NUMBER AND NAME OF PROCEDURE INSTRUCTION:

Strona/ Page 37 4

Orzechy (1].

3
nerkowiec, orzec

dal, orzech wloski, orzech laskowy,
h pekan. orzech brazvlijski. orzech
pistacjowy, orzech makadamin)’ Nuss calmond. walnue,

hazelinnr, cashew, vekan, Br Metcadamic in

crsif . pistachio.

Seler 1 produkty pochodne’ Celerv emd derivarives

Gorezvea i produkry pochodtze Mustard and derivaiives

e
e

\wismm sezamu i produkty pochodne: Sesamne seeds and

o
>

Dw ﬂt!enek starki i siarczyvny w stgzeniach powyzej 10

mg'kg lub w przeliczeniu na SO Sulphur dioxide aud
sudfires in concelraiions above 10 J}J&; ke or adinsied for SO !
T 13 | Lubin i produkty pochodne Lupine aid derivarives X

Migczaki | produkry pochodne ufou’u.m and derivarives

X
X

-y

i.

WARTOSC ODZYWCZA W 100 g/ NUTRITIONAL

LVALUES per i00 ¢

(Zrédlo danvceh/ Sowrce of deara: https.;/ﬁneh.ﬁzﬁueh ‘en/index)

Wartosc energetyczna’ Energr valie

Tluszez: Fon
w oy kwasy th uszezowe
thereof \wm/;mf feus
Weglowodany' Cu
Wiy cukrv
Biaiko' Prosein
Blonnik: Diewu fiber
SOl sai

¢ nasyeone’

2

OGRS

HereQ] SHEars

8. WARUNKI MAGAZYNOWANLA/ STORING ¢

ONDITIONS

Temperatura: Fenperanme

CMax, 25 2C

Wilgotnose Wzg{edm powietrza’ Relarive humsidin o

Max. 80 ¢@

Okres trwalosel’ She

Min. i"

meesieey od daty produkeil

L AT L2 mantls from production date
9. PAKOWANIE IDYSTRYBUCJIA/ PACRAGING AND DISTRIBUTION

Rodﬂi opakowania produktu
Tipe of

product packasing

Karton papierowy
Paper cartons wirdr ioil

viozony folia
ide

Zabezpieczenie palety

Pailler protecrion pe foif + dn

Strecii by

Folia strech - przekiadka oddzielajaca palete od proc iui u

Jeer separaring the palier fraom the prochi

Rodzaj srodka transportu

Tramsport means Ve

Pojazdy przystosowane do przewozu srodkow spozywezy

" LJJJ (ronsport

Lf(l"
- Warunkt dyvstrvbucyi Sammhud ZVsty
bopes o : ya . N 2
| DIISTrinlqion Coucifions : The cor iy {‘fﬁ{?ﬁ.’, e ¥

. wolny od obeveh zapachow

E
TrOn

foreign smeils
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Potwierdzamy. 1z opakowanie produktu. opisane powvzei. spelnia W}'maganiﬂ zawarte w akalnveh
rozporzadzeniach o materiatach 1 wyrobach przeznaczonyveh do kontaktu z Zvwnoscia.

e (’mrfh i thar the prodect packaging desoribed above meers ihe reqiiveinents specified i the actual regidaiions concerning
7 for direct comacr with jood.

nrestericds and Wuw'“:\ interided

10. KODOWANIE (ZNAKOWANIE)Y ENCODING (LABELLING)

Miejsce znakowania numerem partit Ewkieta naklejona na widocznym miejscu kartonu
Lot manber labeliing place A label placed on avisible perr of carion
Metoda znakowania okresem trwalos Zgodnie z dokumentacia od dosiawey
el iite labelling merhod Aecording 1o the supplier's documeinasion
Migjsce zmhm ania okresem trwalosct | Na etvkiecie
> e place s the label
Imiounfiqe na er\-k;euée - nazwa 1 dane eleadresowe unportera lub producenta
Inforniation on the label (esli wvmaganey naie and contact details of the imporier or

supplier (if requiiredy
- nazwa produktu’ producr isne
- Kkraj pochodzenma’ comnim of origin
- IMASA DRt wer weight
- okres trwaloscr shaffiife
- numer partul (LOTY LOT mmnber

11, INFORMACIE DODATIWOWE/ 4DDITIONAL INFORMATION

Przeznaczony do bezposredniego spozyeia dla wszystkich grup
WARUNKI KONSUMPCy | konsumenckich z wyjatkiem osob uczulonyeh na dwutlenek siarki
CONSTIAING CONDITIONS i sizxrczyny. Przechcm'}«'v\'aé zgodnie 7 okreseny trwalosel
et consunpion for ail consumer groups w i of

allergic sulphur dioxide and sulfites. Store accordingly with the shel
s,

-

i P evoes

CORe Wi rive

KRYTERIA OCENY Zgodne z aktualnvmi przepisami prawa

EVALUATION CRITERIA I conformine with fonry

12. JONIZACIA/ JONIZING RADIATION

Produkrt nie byl poddany promieniowaniu jonizajaceniv: Prodice jas ot been sibjected 1o joni

13. NANOTECHNGLOGIA! NANOTECHNOLOGY

Produkt zostal wyprodukowany bez wykerzystywania nanotechnologit' Produer was produced wirhons a

B
HANCIECARDI G

Dokument zostal w YEenerowa v Al@}\fiolllkznle i 1118 W '\lnagﬁ p\.:‘l }3!3\11
This do LTNEN W f.,{ldrn’i”}(u(’(’? SRTOMTIC (u{\ and i vedic w TN s
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